
材料の購入と保管

料理名（　　　やきそば　　　　）　　提供食数（　　100食　　　）　　団体名（　　　１年１組　　　）

No 材料名 発注量 購入店名 購入日時 保管方法 担当者 備考

1 豚もも肉（スライス） 2.5ｋｇ ウェル精肉店 11/6　16時 調理室内　冷蔵庫 ○○

2 やきそば麺 100玉 パル製麺 11/6　  9時 発泡スチロール ××

3 キャベツ 3個 スーパーウェルパル 11/5　15時 調理室内　冷蔵庫 △△、□□

4 もやし 8袋 スーパーウェルパル 11/5　15時 調理室内　冷蔵庫 △△、□□

5 にんじん 5本 スーパーウェルパル 11/5　15時 調理室内　食品庫 △△、□□

6 かまぼこ 10本 スーパーウェルパル 11/5　15時 調理室内　冷蔵庫 △△、□□

7 サラダ油 1本（１ℓ入り） スーパーウェルパル 11/5　15時 1-1教室 ○△、×□

8 塩 1袋（500ｇ入り） スーパーウェルパル 11/5　15時 1-1教室 ○△、×□

9 こしょう 2本 スーパーウェルパル 11/5　15時 1-1教室 ○△、×□

10 ソース ２本 スーパーウェルパル 11/5　15時 1-1教室 ○△、×□

11 青海苔 1袋（50g入り） スーパーウェルパル 11/5　15時 1-1教室 ○△、×□

12 かつお節 ２袋（100g入り） スーパーウェルパル 11/5　15時 1-1教室 ○△、×□

13

14

15

16

17

18

19

20



材料の購入と保管

料理名（　　　　　　　　　　　）　　提供食数（　　　　　　　　　　　）　　団体名（　　　　　　　　　　　）

No 材料名 発注量 購入店名 購入日時 保管方法 担当者 備考

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20


